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Aperitif 
 

Aperol – Spritz 
Früchtepunsch mit und ohne Alkohol p. P. 

Glas Prosecco mit Lebkuchen Aufguss p. P. 
 
 
 

Vorspeisen 
 

Bunter Vorspeisenteller 
mit Räucherlachs und Forelle an Sahnemeerrettich 

dazu Baguette 
 

Gegrilltes Zanderfilet auf gemischten Blattsalate 
mit Oliven Balsamico-Dressing 

 
Anti – pasti Teller 

mit allerlei leckerem abgebratenem Gemüse 
Räucherschinken Salami, Pecorino 

dazu Ciabatta 
 

Vorspeisenbuffet mindestens 20 Personen 
Fisch, Anti-pasti, Schinken, Salami, Garnelen 

und vieles mehr 
 

Carpaccio  vom Rinderfilet fein mariniert 
mit Parmesanraspel und Rucola 

dazu Weißbrot 
 

Vitello tonnato Kalbfleisch in dünnen Scheiben 
mit Thunfischsoße 

 
 
 

Suppen 
 

Boulliabaise Französische Fischsuppe im Glas serviert 
 

Gemüsesuppe mit Parmesan 
 

Kartoffelrahmsuppe mit Räucherlachsstreifen 
 

Kürbiscremesuppe mit Sahnehaube und Kürbiskernöl 
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Hauptgerichte 
 

Mit Kräuter gefülltes Schweinefilet auf Wurzelgemüse mit  
Sauce Hollandaise dazu Kroketten 

 
Barbarie-Flugentenbrust mit Orangensoße und Blaukraut 

Hausgemachte Kartoffelknödel 
 

¼ Ente mit Blaukraut, Orangen-Zimtsoße und Kartoffelknödel 
 

Bio – Norwegerlachsfilet auf bunten hausgemachten Tagliatelle 
dazu Weißweinschaumsößchen 

 
Wildererteller Reh- und Wildscheinbraten an Steinpilzrahmsoße  

dazu Waalnußspätzle 
 

„Postwirtstöpfle“ Schweinefilet in Rahmsoße 
auf Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

 
Spanferkelkeulenbraten an Dunkelbiersoße 

dazu hausgemachte Kartoffelknödel 
 

Bitte beachten Sie, dass diese Menüvorschläge nur auf Vorbestellung, mindestens 1 Woche vor 
Termin, angeboten werden können, eine Mindestpersonenzahl für Bratengerichte setzen wir voraus. 

 
Auf Wunsch bereiten wir Ihnen ein umfangreiches Salatbuffet mit mindestens 15 verschiedenen 

Salaten und Anti-pasti (Gemüse) vor. 
 
 

Desserts 

Lebkuchenparfait und Mousse au chocolate dazu frische Früchte 
 

Dessertbuffet mit vielen herrlichen Köstlichkeiten (Mindestpersonenanzahl 30) 
 

Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahne 
 

Bunter Weihnachtsteller mit herrlichen Leckereien 
 

Amarenakirschen mit Vanilleeis und Sahne 
 
 

Bitte beachten Sie, dass diese Menüvorschläge nicht á la carte angeboten werden können,  
eine Vorbestellung ist hierfür notwendig. 

 
Gerne nehmen wir uns Zeit, um eine persönliches Gespräch mit Ihnen zu führen. 

Rufen Sie uns an 08246-264 - Wir freuen uns auf Ihre Reservierung. 
 


